
Fleisch
Hausgemachter Pizzafleischkäse (CH)

mit Senfrahmsauce an geratenen
Butterspätzli und gesottenen

Dörrbohnen

Vegi
Gebackenes Tofusteakli dazu
Rotweinzwiebeln serviert auf
mediterranen Fregola Sarda

Fleisch
Würziges Merguez (CH) mit

Yoghurtsauce an Safranreis mit
Rosinen und geröstetem

Blumenkohlsalat mit Nüssen

Vegi
Paniertes Sellerieschnitzel mit Zitrone

und Kräutersalat auf
Selleriemousseline begleitet von

Peperonicoullis und Kartoffelwürfel

Fleisch
Orientalisch marinierter Pouletspiess
(CH) mit Chimichurri an gebackener

Griesschnitte und glasierten
Cocobohnen

Vegi
Kurz gebratene Quornwürfel in

Bärlauchrahmsauce begleitet von
gebackener Griessschnitte und

glasierten Cocobohnen

mittagsküche
19. März – 22. März, 11.30–13.30

dienstag

donnerstag

mittwoch

freitag

19. März

21. März

20. März

22. März

Zu jedem Menu 
gibt es Suppe oder Salat.

Fleisch
25/18.–

Vegi
22/18.–

Dessert
5/6.–

Fleisch
Im Eimantel gebratenes Forellenfilet

(CH) auf Rahmspinat mit
getrockneten Tomaten und

gebackene Kartoffelwürfel aus dem
Ofenrohr

Vegi
Shakshuka mit Peperoni, Ei und

frischem Koriander dazu knuspriges
Fladenbrot und Limetten-

Knoblauchdipp


