anibbagSkuché

12. Marz— 15. Madrz, 11.30—13.30

di€nStag
12. Madrz

Fl€iSch

Gersteneintopf mit buntem Gemduse,
Schublig (CH) und Wurfel vom
ger&uchten Schweinsrippli (CH)
verfeinert mit Bdrlauch und Kresse

VEgi

Bdrlauch - Spatzli Pfanne mit
Krautstiel, Pilzen und Zwiebeln
geschmorter roter Chicorée und

geschmolzenen Tomaten

marinierte Kresse

donnérStay
14. Madrz

Fl€iSch

Hausgemachte Kénigsberger Klopse
in cremiger Senfrahmsauce mit
Kapern serviert an Kartoffelptree und
geschmortem Karottengemuse aus
dem Ofenrohr

VEgi

GemuUse- Soja Blatterteigtaschen an
lauwarmem buntem Linsensalat mit
Suss-saurem Krduterdressing und
gebackenem Blumenkonhl

Zuv j€d€mn MEnu
9ibt €S Supp€ odér Salat.
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Fl€iSch
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mnittwoch
13. Madrz

Fl€iSch

Kotelett (CH) mit hausgemachtem
Kréuterbutter gereicht auf cremiger
Fregola Sarda Pasta mit Oliven,
Tomaten, Kréutern und Artischoken

VEgi

Gebackene und marinierte Aubergine
auf luftigem Cous Cous mit
Yoghurtdipp und Granatapfelkernen
dazu Ofen-Paprikagemuse

frtitay

15. Marz

Fl€iSch

Penne mit feiner Speck (CH) -
Tomatencremesauce verfeinert mit
Kichererbsen, Rosmarin und
Mascarpone dazu frischer Parmesan

VEgi

Penne an wurzig-pikanter
Tomatensauce verfeinert mit frischem
Gemuse und Kréutern dazu frischer
Parmesan und Rucola

VEgi
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