
Fleisch
Gersteneintopf mit buntem Gemüse,

Schüblig (CH) und Würfel vom
geräuchten Schweinsrippli (CH)

verfeinert mit Bärlauch und Kresse

Vegi
Bärlauch - Spätzli Pfanne mit

Krautstiel, Pilzen und Zwiebeln   
geschmorter roter Chicorée und

geschmolzenen Tomaten    
marinierte Kresse

Fleisch
Hausgemachte Königsberger Klopse

in cremiger Senfrahmsauce mit
Kapern serviert an Kartoffelpüree und
geschmortem Karottengemüse aus

dem Ofenrohr

Vegi
Gemüse- Soja Blätterteigtaschen an
lauwarmem buntem Linsensalat mit
Süss-saurem Kräuterdressing und

gebackenem Blumenkohl

Fleisch
Kotelett (CH) mit hausgemachtem
Kräuterbutter gereicht auf cremiger

Fregola Sarda Pasta mit Oliven,
Tomaten, Kräutern und Artischoken

Vegi
Gebackene und marinierte Aubergine

auf luftigem Cous Cous mit
Yoghurtdipp und Granatapfelkernen

dazu Ofen-Paprikagemüse

mittagsküche
12. März– 15. März, 11.30–13.30

dienstag

donnerstag

mittwoch

freitag

12. März

14. März

13. März

15. März

Zu jedem Menu 
gibt es Suppe oder Salat.

Fleisch
25/18.–

Vegi
22/18.–

Dessert
5/6.–

Fleisch
Penne mit feiner Speck (CH) -

Tomatencremesauce verfeinert mit
Kichererbsen, Rosmarin und

Mascarpone dazu frischer Parmesan

Vegi
Penne an würzig-pikanter

Tomatensauce verfeinert mit frischem
Gemüse und Kräutern dazu frischer

Parmesan und Rucola


